
Il Gruppo di Lavoro FRUTTA SECCA della 

SOI - Società Italiana di Ortoflorofrutticoltura 

 

in collaborazione con 

 

DiSSPA 

Dip. delle Scienze del Suolo, della 

Pianta e degli Alimenti 

Università degli Studi di Bari 

CREA 

Agricoltura Ambiente 

 

DiSAAT 

Dip. Scienze Agro-Ambientali e 

Territoriali 

Università degli Studi di Bari 

   

Centro di Ricerca, Formazione e 

Sperimentazione in Agricoltura 

“Basile Caramia” 

Fondazione ITS Agroalimentare 

Puglia 
CIVI-Italia 

 

  

 

 

organizza le 

 

 

 

GIORNATE TECNICHE NAZIONALI SUL MANDORLO 
 

 

 

7 settembre 2018 

 

Aula Magna Istituto Tecnico Commerciale Ettore Carafa 

Via Bisceglie 

 - Andria (BT) 

 

 

8 settembre 2018 

 

Corato – Andria, Dimostrazioni di campo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Segreteria 

 

CRSFA Basile Caramia –     340 2979240 - formazione@crsfa.it; 

Agrimeca Grape & Fruit Consulting   331 2250737 – l.laghezza@agrimeca.eu 

CREA       338 4086039 - lililiana.gaeta@crea.gov.it 
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Programma 

 

7 settembre – mattina 

 

Registrazione (8,30-9,00)  

 

Saluto delle Autorità (9,00-9,30)  

 
Apertura mostra pomologica 

Area antistante ITC Ettore Carafa - spazio espositivo per gli sponsor delle giornate tecniche 

 

Sessioni tecniche 

Moderatore: Carlo Fideghelli (già Presidente SOI e Direttore Istituto Sperimentale per la Frutticoltura di 

Roma) 

 

Ore 9,30 

 

Evoluzione ed introduzione alla coltura 

La progettazione del moderno mandorleto 
Tiziano Caruso – Dip. Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali – Università degli Studi di Palermo 

 

Ore 10,00 

 

Scelta delle varietà idonee alla coltivazione e caratteristiche qualitative 
Marino Palasciano – Dip. Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti – Università degli Studi di Bari 

 

Ore 10,30 

 

Portinnesti, requisiti, caratteristiche e tipologia del materiale vivaistico 
Luigi Catalano – CIVI-Italia, Roma 

 

Ore 11,00 

 

Tecnica Colturale 

 Irrigazione e gestione del suolo 
Luigi Nardella – Consorzio Bonifica della Capitanata, Foggia 

 

 Nutrizione 
Pasquale Losciale – CREA, Agricoltura e Ambiente, Bari 

 

Ore 12,10 

 

Protezione ecosostenibile dalle malattie 

 

Stefania Pollastro e Franco Faretra - Dip. Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti – Università degli Studi 

di Bari 
 

Ore 12,40 

 

Difesa contro i principali fitofagi 

 

Rocco Addante - Dip. Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti – Università degli Studi di Bari 

 

Ore 13,15 Interventi e discussione 

Pranzo (13,45-15,15) 

 

7 settembre 2018 - pomeriggio 

 

 

Moderatore: Luigi Trotta – Dip. Agricoltura, sviluppo rurale e ambientale - Regione Puglia 



 

Ore 15,30 

 

Meccanizzazione e innovazione tecnologica 

Simone Pascuzzi - Dip. Scienze Agro-Ambientali e Territoriali - Università degli Studi di Bari 

 

Ore 16,00 

 

Valutazione economica dell’innovazione tecnologica in mandorlicoltura 

Francesco Bozzo - Dip. Scienze Agrarie, Ambientali e Territoriali – Università degli Studi di Bari 

 

Ore 16,30 

 

Aspetti economici e di mercato 
Giuseppe Calcagni – Besana group – San Gennaro Vesuviano (NA) 

 

Ore 17,00 

 

Interventi, discussione e conclusioni  
 

 

18,00 – 19, 00 

 

Riunione gruppo di lavoro "Frutta secca" 

 

 

 

 

8 settembre 2018 

 

Ore 8,30 

 

Sessione tecnica di dimostrazione in campo di macchine ed attrezzature per la mandorlicoltura tradizionale 

Az. Tarantini – Torre di Nebbia, Corato Bari 

 

Ore 11.00 

 

Sessione tecnica di dimostrazione in campo di macchine ed attrezzature per la mandorlicoltura alta densità 

d’impianto 

Az. Di Pietro – Murgia di Toro, Andria (Bat) (circa 8 km distante dal primo campo) 

 

 

Ore 13.00 

Chiusura manifestazione 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Conveners: Luigi Catalano, Pasquale Losciale, Marino Palasciano  

 

Comitato Organizzatore 

Presidente:  Giandomenico Consalvo CIVI-Italia  

Vito Amatulli     Istituto tecnico commerciale Ettore carfa Andria (BAT) 

Roberto Botta  DiSAFA - Università degli Studi di Torino  

SOI – Società Ortoflorofrutticoltura Italiana 

Rita Milvia De Angelis Angelini  DiSSPA – Università degli Studi di Bari 

Vincenzo Fucilli    DiSAAT – Università degli Studi di Bari 

Maria Grazia Piepoli    ITS Agroalimentare Puglia 

Pasquale Venerito    CRSFA Basile Caramia 

Pasquale Campi     CREA Agricoltura Ambiente 

 

Comitato Scientifico 

 

Tiziano Caruso     DiSAAF - Università degli Studi di Palermo 

Roberto De Salvador    CREA Frutticoltura, Roma 

Alessandra Gentile    Di3A – Università degli Studi di Catania 

Marcello Mastrorilli    CREA Agricoltura Ambiente, Bari 

Maurizio Mulas     Dipartimento di Agraria - Università degli Studi di Sassari 

Vito Nicola Savino    DiSSPA - Università degli Studi di Bari 

Francesco Sottile    DARCH - Università degli Studi di Palermo 

 

Segreteria Organizzativa 

 

Maria Cristina Todisco    DiSSPA - Università degli Studi di Bari 

Vincenzo Logoluso    DiSSPA - Università degli Studi di 

Liliana Gaeta     CREA Agricoltura Ambiente 

Barbara Novelli     CIVI-Italia 

Giuseppe Maggi    ITS Agroalimentare Puglia  

Donato Palmisano    CRSFA Basile Caramia 

Andrea Tarantini    Azienda agricola 

Alfonso Di Pietro    Azienda Agricola 

Lorenzo Laghezza    Agrimeca Grape and Fruit Consulting srl 

 

Media partner: Fruit Communication 

 

L’Ordine dei Dottori Agronomi e Forestali della provincia di Bari collabora all’evento che 

permetterà il riconoscimento d i CFP ai tecnici partecipanti 

 

Patrocini: MIPAAF, Federazione Regionale Ordini Dottori Agronomi e Forestali della Puglia  

 
Iscrizioni fino al 31 agosto 2018, con partecipazione gratuita per i soci SOI 

Quote 

Neo-iscritti alla SOI in occasione delle GT, con validità anche per il 2019   € 50,00 

Studenti, borsisti, dottorandi, assegnisti e titolari di contratti di coll. a progetto 

neo-iscritti alla SOI in occasione delle GT, con validità anche per il 2019    € 30,00 

 

Partecipazione alle GT mandorlo        € 25,00 


